
● 月曜日 ふるさと給食週間 　ふるさと給食週間では、地域の食材や料理

富士山御殿鶏の二色丼 を取り入れています。注目食材を紹介します。

牛乳 月曜日の「富士山御殿鶏」
静岡野菜のいそ香和え 　

みそ汁

● 火曜日 ふるさと給食週間

御殿場茶の茶めし　牛乳 火曜日の「御殿場茶」
富士山コロッケ

ペンネの

　　茶ノベーゼソテー

さつま芋のコンソメスープ

● 水曜日 ふるさと給食週間

富士のつけナポリタン 水曜日の「沼津産ｴﾘｻﾞﾍﾞｽﾒﾛﾝ」

ブロッコリーと枝豆の

　 サラダ

エリザベスメロン

● 木曜日 ふるさと給食週間

ごはん　 　牛乳 木曜日の「すやまうどん」
黒はんぺんのお茶フライ

キャベツのごま和え

すやまうどん

● 金曜日 ふるさと給食週間

ゆめ農リーフレタスの 金曜日の「ゆめ農リーフレタス」
　　ハンバーガー　牛乳

御殿場産玉葱の

　　　　　トマトスープ

みかんタルト

牛乳

静岡県立御殿場特別支援学校の1週間の献立

６月　22日　～　６月　26日　「ふるさと給食週間」

　沼津市沢田地区で生産されていま
す。つるんとした柑橘系のような見た
目ですが、包丁を入れた瞬間からメロ
ンのいい香りが広がります。

　御殿場のお茶屋さん「勝又製茶」さ
んのお茶です。富士山のおいしい水や
霧の多い環境でおいしいお茶が作られ
ています。今回は茶めしのお茶を入れ
た後の茶葉を茶ノベーゼにしました。

　学校のすぐそばかまど地区にあるス
テップワンさんで生産されています。
屋内栽培で丁寧に作られた、フレッ
シュなレタスです。

　裾野市須山の渡邉製麺さんがつくる
乾麺のうどんです。細くてのど越しの
いい！コシが強い麺です。

　御殿場高原の大きなススキ野原で育
てられている地鶏です。きれいな空気
と富士山の伏流水を吸い、太陽の光を
たっぷり浴びて育てられています。


