
５時限目 ６時限目

12:25～13:15 13:25～14:15

科目名 言語文化 地理

授業場所(校舎) 11HR教室(本館5階） 11HR教室（本館5階）

科目名 英語コミュニケーションⅠ　 保健

授業場所(校舎) 12HR教室（本館5階）選択教室１（南館２階） 12HR教室(本館5階）

科目名 水産海洋基礎 水産海洋基礎

授業場所(校舎) 13HR教室（本館5階） 13HR教室(本館5階）

科目名 数学Ⅰ 食品管理

授業場所(校舎) 14HR教室(本館5階） 14HR教室(本館5階）

科目名 科学と人間生活 数学Ⅰ

授業場所(校舎) 15HR 教室 (本館5階） 15HR教室（本館5階）

科目名

授業場所(校舎)

科目名 船用機関② 電気理論

授業場所(校舎) 22HR教室(本館4階） 22HR教室(本館4階）

科目名 海洋生物 海洋環境

授業場所(校舎) 23HR教室(本館4階） 23HR教室(本館4階）

科目名 食品管理 化学基礎

授業場所(校舎) 24HR教室(本館4階） 24HR教室(本館4階）

科目名 数学Ⅱ 生物基礎

授業場所(校舎) 25HR教室(本館4階） 25HR教室(本館4階）

科目名

授業場所(校舎)

科目名 歴史 英語コミュニケーションⅡ

授業場所(校舎) 31HR教室(本館3階） 31HR教室(本館3階）

科目名 船用機関① 船用機関②

授業場所(校舎) 32HR教室(本館3階） 32HR教室(本館3階）

科目名 資源増殖 海洋生物

授業場所(校舎) 33HR教室(本館3階） 33HR教室(本館3階）

科目名

授業場所(校舎)

科目名

授業場所(校舎)

科目名

授業場所(校舎)

科目名 補機 補機

授業場所(校舎) 専攻科教室(本館７階） 専攻科教室(本館７階）

校内配置図を見て自由に授業見学してください。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　オープンスクール　授業時間割　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　（Ｒ８・９・26）

学年・学科
（類型）

１年 海洋科学科

授業内容 伊勢物語　筒井筒 中国

１年 海洋科学科

授業内容 Lessson 5  A Dream Engine 現代社会と健康

１年 栽培漁業科

授業内容
班毎に育てた金魚の取り上げ・選別とまとめ

～Ｎｏ１金魚はどの班の金魚か？！～

１年 食品科学科

授業内容 ２次関数とグラフ 食中毒について

１年 流通情報科

授業内容 免疫と健康～アレルギーについて ２次関数とグラフ

21HR(本館4階） 　総合実習室（南館４階）

授業内容 スクーバ器材セッティング練習　　シラス漁の混獲生物調べ

２年 栽培漁業科

授業内容 魚類の口・歯・鰓・消化管を学ぶ 河川の環境保全

２年 海洋科学科
（機関・工学類型）

授業内容 船舶で使用される補助機械 交流電気の計算

２年 海洋科学科
（開発類型）

総合実習

２年 食品科学科

授業内容 おいしさについて 質量パーセント濃度とモル濃度

２年 流通情報科

授業内容 微分法 血糖濃度の調節異常と糖尿病

3年 海洋科学科
（航海類型）

総合実習

シミュレーター室(南館4階）、運用実習室（南館４階）

授業内容 航海シミュレーター・電子海図の運用について

3年 海洋科学科
（開発類型）

授業内容 明治時代 Lesson 9 The Bitter Truth behind Chocolate

３年 海洋科学科
（機関・工学類型）

授業内容 ディーゼルエンジンの出力算出
ボイラーの核

燃焼装置（重油バーナー）の構造

３年 栽培漁業科

授業内容 マダイの養殖
～なぜ回転寿司でマダイは1皿100円台で食べられる？～

マグロ類
～マグロという魚は地球上に存在しません。

では、私たちがマグロとして食べているのはなに？～

３年 食品科学科

課題研究

食品製造実習場・調理室（南館１階）・微生物実験室(本館3階）

授業内容 各個人研究
(食品素材を用いた新商品開発、未利用・廃棄物からの新商品開発など各個人が疑問、課題に取り組んでいます。）

専攻科
（機関）

授業内容 舶用プロペラ 舶用プロペラ

３年 流通情報科

総合実習

流通情報実践室（本館４階）

授業内容 模擬会社　魚国(うおこく)を経営しています。10月のイベントに向けた準備中！

専攻科
（航海）

授業内容

シミュレーター室(南館4階）、運用実習室（南館４階）

地文航法

航海シミュレーター・電子海図の運用について


